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RESUMO

Este trabalho teve como objetivo avaliar o potencial produtivo e a qualidade de frutos
da selecdo avancada de macieira F2P101 sobre os porta-enxertos Marubakaido e
Marubakaido com filtro de M-9. O delineamento experimental utilizado foi o de blocos
ao acaso com 10 repeticbes. Cada bloco foi constituido por uma planta. Os
tratamentos consistiram em dois porta-enxertos Marubakaido e Marubakaiko com filtro
de M-9. As plantas foram conduzidas no sistema de lider central. Foram avaliados os
parametros de producédo por planta, produtividade, nimero de frutos, peso médio de
frutos, indice de iodo-amido, firmeza de polpa, teor de solidos soluveis, acidez
titulavel, incidéncia de queimadura de sol e tonalidade de coloracdo vermelha e
amarela nos frutos. Os frutos foram ainda classificados em relacdo ao calibre e ao
percentual de cor vermelha na casca. O Marubakaido apresentou maior producao e
numero de frutos por planta, bem como maior percentual de frutos considerados muito
pequenos. Ja o Marubakaido com filtro de M-9 apresentou maior produtividade e peso
médio de frutos, além de maior percentual de frutos considerados grandes e com alto
percentual de coloracdo vermelha na casca (acima de 75%). Os teores de solidos
soluveis, a acidez titulavel e a firmeza de polpa foram mais elevados no Marubakaido
com filtro de M.9.

Palavras-chave: Classificacdo, Malus domestica, novas cultivares, producéao.
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ABSTRACT

This work aimed to evaluate the productive potential and fruit quality of the advanced
selection of apple tree F2P101 on rootstocks Marubakaido and Marubakaido with M-9
filter. The experimental design used was a randomized block with 10 repetitions. Each
block was made up of a plant. The treatments consisted of two rootstocks Marubakaido
and Marubakaiko with M-9 filter. The plants were conducted in the central leader
system. The parameters of production per plant, productivity, number of fruits, average
fruit weight, iodine-starch index, pulp firmness, soluble solids content, titratable acidity,
incidence of sunburn and red and yellow color were evaluated in the fruits. The fruits
were further classified in terms of size and percentage of red color in the peel.
Marubakaido showed higher production and number of fruits per plant, as well as a
higher percentage of fruits considered to be very small. The Marubakaido with M-9
filter, on the other hand, showed higher productivity and average fruit weight, in
addition to a higher percentage of fruits considered large and with a high percentage
of red color in the peel (above 75%). The levels of soluble solids, the titratable acidity
and the firmness of the pulp were higher in Marubakaido with M.9 filter.

Keywords: Classification, Malus domestica, new cultivars, production.

1. INTRODUCAO

A cultura da macieira (Malus domestica), pertencente a familia Rosaceae, teve
sua origem em partes da Asia e leste da China. No Brasil, a cultura iniciou as
atividades comerciais no inicio da década de 70. Atualmente, o maior produtor é o
estado de Santa Catarina seguido pelo Rio Grande do Sul (PETRI & LEITE, 2008). As
principais regides produtoras sao as de Fraiburgo (SC), Sado Joaquim (SC) e Vacaria
(RS) (PETRI et al., 2011).

Segundo Petri & Leite (2008), a macad ocupa 0 quarto lugar das frutas
consumidas mundialmente. No Brasil, se encontra disponivel no ano todo, distribuida
por todo o pais. Além do consumo in natura, a maca também é utilizada em purés,
geleias, sucos, cidras, doces, entre outros.

O desenvolvimento da cultura da macieira esta relacionado com o avanco das
tecnologias. Uma destas tecnologias envolve o desenvolvimento de cultivares. As
mais utilizadas no Brasil, atualmente, sdo a ‘Gala’ e a ‘Fuji’, sendo que a ‘Gala’
corresponde a 14,89% da produgéo mundial e a ‘Fuji’ corresponde a 7,20% (PETRI et
al., 2011).



Apesar do Brasil estar entre os maiores produtores mundiais de macga,
praticamente toda a producéo se restringe em duas Unicas variedades e seus clones,
isso faz com que haja instabilidade as condi¢cbes climéticas, bioldgicas e também
econbmicas. Desta forma, acaba sendo gerada certa dependéncia relacionada as
cultivares disponiveis, afetando os produtores pelo risco da producao cada vez mais
elevado e pelo baixo rendimento da atividade. Quanto aos consumidores, estes
também sdo afetados pela qualidade inferior das macas oferecidas (KVITSCHAL et
al., 2019).

Segundo Kvitschal et al. (2019), para o cultivo de ‘Gala’ e ‘Fuji’ existem algumas
restricdes, pois essas variedades possuem alta exigéncia em horas de frio hibernal,
impedindo ou limitando o plantio de macieiras em diferentes regides do Brasil, que
nao apresentam essas caracteristicas climaticas. Além da exigéncia em frio, essas
cultivares apresentam suscetibilidade as principais doencas, como a sarna (Venturia
inaequalis) e a mancha foliar de glomerela (Colletrotrichum spp.), que atualmente vem
gerando dificuldade para controle, pois os produtos disponiveis ndo respondem bem
as condicdes de clima (KVITSCHAL et al., 2019).

Outro ponto de grande importancia na cultura esta relacionado a colheita dos
frutos das cultivares Gala e Fuji, que ocorre num periodo de tempo muito proximo e
exige grande disponibilidade de estrutura e mao de obra em um curto periodo. Nesse
sentido, existe a demanda por cultivares com periodos de colheita diferentes destes
ja cultivados (KVITSCHAL et al., 2019).

Uma vez que a ‘Gala’ e ‘Fuji’ representam 90% do que é produzido no pais, se
buscam alternativas com novas cultivares que apresentem certas caracteristicas,
sobretudo, relacionadas a resisténcia as principais doencas e também melhor
adaptacao as condicdes climaticas do Sul do Brasil (PETRI & LEITE, 2008).

O Programa de Melhoramento da Epagri procura desenvolver cultivares
especificas e que atendam as exigéncias da regido. Dentre as cultivares lancadas nos
ultimos anos, podemos citar as magas ‘Monalisa’, ‘Daiane’, ‘Kinkas’, ‘Luiza’, ‘Venice’
e ‘Elenise’ (SEZERINO, 2018). Dentre as selecdes avancadas desenvolvidas, a
F2P101 apresenta alto potencial para ser lancada como cultivar nos proximos anos.
A mesma foi originaria do cruzamento entre os parentais Gala x D1R98T188, sendo
selecionada e desenvolvida na Estacdo Experimental de Sao Joaquim.

Dentre as principais caracteristicas, a F2P101 apresenta resisténcia a uma das

principais doengcas da cultura, a sarna da macieira (Venturia inaequalis),



proporcionando redugdo dos custos de producdo devido ao menor numero de
aplicacgfes, evitando a contaminacdo dos produtores e do meio ambiente. O periodo
de colheita coincide com o intervalo das principais cultivares, sendo uma opgao para
escalonar a colheita. Possui baixa exigéncia em frio, apresentando boa brotagéo sem
guebra de dorméncia, possibilitando alternativas de plantio em outras regides.

Atualmente, a Unica area experimental dessa sele¢éo avangada esta disponivel
na Estacdo Experimental de S&o Joaquim, utilizando dois porta-enxertos:
Marubakaido (Maruba) e Marubakaido com filtro de M-9 MB/M.9. O porta-enxerto
determina, entre outras caracteristicas, o vigor da planta. No Brasil, os mais utilizados
sdo o Marubakaido e 0 M-9. O Maruba apresenta porte vigoroso e o M-9 é considerado
ananizante. Como o Maruba é vigoroso, também se utiliza o MB/M.9 para diminuir o
vigor da planta (PETRI et al., 2011).

No Brasil, as macas sao classificadas nos packing houses, quanto ao calibre e
a categoria dos frutos, com equipamentos especificos, sendo enquadradas em
categorias: Extra, Cat 1, Cat 2 e Cat 3. De acordo com a qualidade e intensidade da
cor vermelha, bem como da presenca de defeitos, os frutos que ndo se encaixam
nessas categorias sédo destinados a industria. O calibre, por sua vez, corresponde ao
tamanho dos frutos (ARGENTA & DE MARTIN, 2018).

Segundo Argenta & De Martin (2018), essa classificacao de calibre e categoria
resulta no preco pago ao produtor, agregando maior valor aos frutos de maior calibre
e destinados as melhores categorias, bem como valores inferiores aqueles separados
para industria.

Apesar de ter sido realizada uma caracterizacéo inicial da selecdo avancada
F2P101, a cadeia produtora da maca na regiao de S&o Joaquim necessita de diversas
informacBes para planta-la em escala comercial. Dentre essas informacdes, é
necessario caracterizar o potencial produtivo e a qualidade dos frutos nos principais
porta-enxertos utilizados na regido. Sendo assim, este trabalho tem como obijetivo
avaliar o potencial produtivo e a qualidade de frutos da selecdo avancada de macieira
F2P101 sobre os porta-enxertos Maruba e MB/M.9.

2. MATERIAL E METODOS



O trabalho foi conduzido na Estacao Experimental de S&do Joaquim da Empresa
de Pesquisa Agropecuaria e Extensao Rural de Santa Catarina - EPAGRI, situada em
S&o Joaquim, SC (28°17'39"S, 49°55'56"W, a 1.415 m de altitude), na safra
2019/2020. O clima, de acordo com a classificacdo de Képpen-Geiger, é do tipo Cfb,
mesotérmico Umido, sem estacao seca e com verao fresco (BENEZ, 2005). O acumulo
de temperaturas iguais ou inferiores a 7,2 °C (horas de frio) na regido na safra
2019/2020 foi de 600 horas. O solo do campo experimental é classificado como
Cambissolo Humico, de acordo com o Sistema Brasileiro de Classificacdo de Solos
(SANTOS et al., 2013).

A F2P101 foi originaria do cruzamento, a partir das cultivares dos parentais
Gala x D1R98T188, desenvolvida na Estacdo Experimental de Cacador no ano de
1987/1988. Posteriormente, de todas as selecdes avancadas que foram enviadas para
a Estacdo Experimental de Sao Joaquim, somente o chamado F2P101 foi selecionado
para cultivo na estacao.

O pomar foi introduzido no ano de 2009, em area previamente corrigida de
acordo com a analise quimica do solo e recomendacdes do manual de adubacéo e
calagem para a cultura (TEDESCO et al., 2004). Foram utilizadas mudas da selecdo
avancada F2P101 com haste simples sem ramificacfes laterais. Foram avaliados dois
porta-enxertos, Maruba com espacamento de 2 m entre plantas e de 5 m entre linhas
(densidade de 1000 plantas ha'), e MB/M.9 com espacamento de 1,5 m entre plantas
e de 4 m entre linhas (densidade de 1667 plantas ha). As plantas foram conduzidas
no sistema de lider central. As polinizadoras utilizadas foram as cultivares Monalisa e
Joaquina.

O manejo do pomar foi realizado de acordo com recomendacdes do sistema de
producéo da macieira (SEZERINO, 2018). O delineamento experimental utilizado foi
0 de blocos ao acaso com 10 repeticdes (parcelas). Cada bloco foi constituido por
uma planta.

A colheita foi realizada quando os frutos estavam no ponto de maturacao
comercial, utilizando como parametro o indice iodo-amido, firmeza de polpa, solidos
soluveis (SS), acidez titulavel (AT) (% acido malico) e coloragéo dos frutos (ARGENTA
& DE MARTIN, 2018).

Por ocasido da colheita, todos os frutos das plantas avaliadas foram colhidos,
contados e pesados. Com esses dados, foram calculadas: a producgéo por planta (kg);

a produtividade (t ha?), obtida pela multiplicacédo da producéo por planta pelo nimero



de plantas por hectare; o niumero de frutos e o peso médio de fruto (g), obtido pela
relacéo entre a producao por planta.

Na colheita comercial, todos os frutos de cada planta foram colhidos e
classificados em relacdo ao calibre, utilizando uma maquina classificadora modelo
MSW-8 (Iseki®, Toquio, Japdo), a qual dividiu os frutos em cinco classes de calibre,
sendo elas: >220 g (muitos grandes), 161 — 190 g (grandes), 131 — 160 g (médios),
101 - 130 g (pequenos) e <100g (muito pequenos). Os frutos foram ainda
classificados em relagéo ao percentual de cobertura de cor vermelha na casca, por
meio de andlise subjetiva, sendo separados em trés categorias: 1) 75-100%; 2) 50-
75%; 3) 20-50%. Esses valores de referéncia séo utilizados para classificacao de
magcas nas categorias Extra, Cat 1 e Cat 2 ou inferior, respectivamente, de acordo
com as normas do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (BRASIL,
2006).

No periodo da colheita, foram coletadas amostras de 20 frutos por repeticéo
para as analises qualitativas. A cor da casca foi determinada em termos de valores de
luminosidade (L*), saturagdo de cor (C*) e angulo ‘hue’ (h°), com o auxilio de um
colorimetro modelo CR 400 (Konica Minolta®, Téquio, Jap&o). Os valores de h°
apresentam as seguintes correspondéncias quanto as cores da superficie do tecido
vegetal: 0°/vermelho, 90%amarelo, 180°%verde e 270%azul. As leituras para cor da
epiderme foram realizadas nas regides de cor vermelha e de cor de fundo do fruto.

O indice iodo-amido foi definido pela reacdo do amido com uma solucéo de 12
g de iodo metalico e 24 g de iodeto de potassio em 1,0 L de agua destilada. Foram
cortados os frutos de cada repeticao individualmente ao meio, e em uma das partes
foi aplicada a solucédo de iodo. A reacdo do amido da polpa dos frutos com o iodo
estabeleceu um padrao de cor para cada fruto, onde o estadio 1 corresponde a frutos
muito verdes, e o0 10, a frutos muito maduros. Para a analise da firmeza de polpa (Ib),
foram removidas duas por¢des de aproximadamente 1,5 cm de diametro nas laterais
dos frutos, em dois lados opostos, utilizando penetrobmetro eletrénico “Fruit Texture
Analyzer” (Giiss Manufacturing, Strand, Africa do Sul) com ponteira de 11 mm.

Posteriormente, uma amostra dos frutos foi triturada para adquirir o suco, o qual
foi extraido com pipeta e levado ao refratdmetro digital, modelo PR-32 (Atago Co.,
Ltd., Téquio, Japao), para a definicdo do teor de SS, expressos como °Brix. Os valores

de AT (% acido malico) foram obtidos através de uma amostra de 5 mL de suco,
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extraida de fatias dos frutos. Esta amostra foi titulada com solugdo de NaOH 0,1 N,
utilizando, para tanto, o indicador &cido-base azul de bromotimol.

Para avaliagdo de incidéncia de queimadura de sol nos frutos, foi realizada
analise subjetiva, onde os frutos foram avaliados visualmente com relacédo a presenca
ou auséncia do disturbio, que é caracterizado pela presenca de coloracao bronze-
amarelada na superficie dos frutos, principalmente na por¢cdo mais vermelha da casca
dos frutos (parte mais exposta aos raios solares).

Os dados foram submetidos a andlise de variancia (ANOVA), a 5% de

probabilidade de erro. Dados em porcentagem foram transformados pela férmula arco

seno Vx/100 antes de serem submetidos a ANOVA.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

Na safra 2019/2020 a selecdo avancada F2P101, sob o porta-enxerto Maruba
apresentou maior producéo (kg planta') e maior nimero de frutos do que o MB/M.9
(Tabela 1). Em relagcédo a produtividade e ao peso médio de frutos (g), o MB/M.9 se
destacou, apresentando maiores valores quando comparado ao Maruba. A maior
produtividade pode ter sido ocasionada pelo menor espacamento entre linhas e entre
plantas no MB/M.9, uma vez que essa combinacdo reduz o vigor da planta,
possibilitando um maior adensamento dos pomares em comparacao ao Maruba sem
a utilizacao do filtro (PASA et al., 2016).

Tabela 1. Avaliacdo em diferentes porta-enxertos na selecdo avancada F2P101 sobre
os atributos de producéo, produtividade, nimero de frutos e peso médio de
frutos. Sdo Joaquim, SC, safra 2019/2020.

Porta-enxerto Producéo Produtividade NuUmero de Peso médio

(kg planta ) (t ha?) frutos de frutos (g)
Maruba 59,20 a 59,20 b 543,4 a 109,28 b
Maruba/M.9 43,08 b 71,81 a 349,4 b 123,36 a
Probabilidade  0,0100 0,0408 0,0029 0,0190
CV (%) 10,8 10,2 10,6 5,0

Fonte: Do autor, 2020.
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Para a percentagem de calibre de frutos, o MB/M.9 se destacou, produzindo
maior percentual de frutos das classes muito grande e, quando relacionado ao Maruba
(Figura 1). J& no calibre muito pequeno, o Maruba produziu maior percentagem de
frutos.

O calibre médio dos frutos tem relacdo direta com a rentabilidade e a
produtividade do pomar, tanto pelas maiores producdes, quanto pelos melhores
precos adquiridos em niveis comerciais, visto que, maiores calibres proporcionam
precos superiores no mercado (ARGENTA & DE MARTIN, 2018).

Figura 1 — Classificagdo de macas da selecdo avancada F2 P10l sob diferentes
porta-enxertos em relacédo ao percentual de frutos por classe de calibre e
percentual de cor vermelha na casca. Barras verticais representam o erro
padrdo da média. Médias seguidas por letras distintas diferem entre si (p <
0,05). As classes de calibre muito grande, grande, médio, pequeno e muito
pequeno corresponderam a >191, 161 — 190, 131 — 160, 101 — 130 e <100
g, respectivamente. Sdo Joaquim, SC, safra 2019/2020.

Cor vermelha (%)

; a a 4 80
-~ 50 :— a 3 Maruba ]
S r Ii = Maruba/M.9 | -
L 40 F b — 60
= F a 1 i
N r -
o F 4 1 4 40
i) E 5 a a i
q%’ 20 b T b a i
8 F . 1 320
O 10 a ]
. m
) s [ i
Muito Grande Médio Pequeno Muito >75% 50 - 75% <50%
grande pequeno

Figura 1. Barras verticais representam o erro padrdo da média. Médias seguidas por
letras distintas diferem entre si (p < 0,05).

Fonte: Do autor, 2020.

O porta-enxerto MB/M-9, proporcionou maior percentagem de frutos com
coloracdo vermelha acima de 75% na casca. Por outro lado, na faixa de 50 - 75% de
coloracdo vermelha, o Maruba obteve maior percentagem de frutos. Para percentual

de coloragéo inferior a 50%, ndo foi observada diferenca entre os porta-enxertos. A
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expressividade da coloracao avermelhada e da sintese de antocianinas sao reguladas
por meio de fatores internos e ambientais, eis que a intensidade da luz obtida pela
casca da fruta exerce um papel essencial no aumento da coloracdo avermelhada
(GONZALEZTALICE et al., 2013).

Segundo Bartinicki (2014), a maior produtividade e indice de coloracéo
avermelhada nos frutos, pode estar relacionada com o vigor das plantas, onde os
porta-enxertos menos vigorosos possuem maior interceptagéo de luz solar no dossel
das plantas, favorecendo o desenvolvimento dos frutos, melhorando a qualidade e a
produtividade dos mesmos.

Segundo Betinelli et al. (2017), a coloracdo dos frutos, € um importante atributo
de qualidade, que os consumidores exigem no momento da compra. No entanto, a
gualidade sensorial do fruto € um fator que vai influenciar o retorno a compra
(HARKER et al., 2003).

Nas avalia¢des dos frutos nas por¢cdes mais e menos expostas a luz solar para
a coloracéo de fruto, os parametros de luminosidade (L*), saturacéo (C*) e tonalidade
(h°) n&o diferiram entre os porta-enxertos (Tabela 2).

A cor de fundo nos frutos evolui de um tom esverdeado para o amarelo,
conforme vai avangando o estagio de amadurecimento dos frutos. A cor de superficie
dos frutos, na maioria das vezes apresenta um tom avermelhado ou alaranjado, sendo
gue a antocianina é responsavel pela cor avermelhada em macas que se aproximam
da maturacdo (FERNANDES, 2011).

Tabela 2. Tonalidade de coloracdo vermelho e amarelada nos frutos da selecéo
avancada F2P101 em diferentes porta-enxertos no municipio de Sao
Joaquim, SC, na safra 2019/2020.

Vermelho Amarelo (Cor de fundo)
Porta- Luminosidade Saturacdo Tonalidade Luminosidade Saturacdo Tonalidade
enxerto (L* (CH (h°) (L* (CH (h°)
Maruba 45,07 a 41,88 a 33,22 a 74,05 a 35,6 a 96,85 a
Maruba/M.9 42,31 a 42,97 a 31,03 a 74,48 a 35,2a 91,81a
Probabilidade 0,1641 0,3206 0,2763 0,6140 0,6187 0,1293
CV (%) 4.9 3,1 7,3 0,3 29 3,6

Fonte: Do autor, 2020.
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O indice de iodo-amido n&o foi significativo nos porta-enxertos avaliados
(Tabela 3). Os teores de firmeza de polpa, sélidos sollveis e acidez tituldvel foram
maiores no porta-enxerto MB/M.9. Segundo Corréa et al., (2012), os frutos
provenientes do porta-enxerto MB/M.9 apontou maior firmeza de polpa, solidos
soluveis bem como maiores teores de acidez titulavel quando comparados com MM-
106 e Maruba. Mathias et al., (2008), em estudos com péssego, também constataram
diferenca nos teores de sdlidos solluveis entre os porta-enxertos avaliados. De acordo
com 0 que esses autores relataram, isso € decorrente de plantas que apresentam
maior exposi¢cao aos raios solares, o que proporciona melhor arquitetura de plantas,
devido ao formato da copa, 0 que causa aumento na taxa fotossintética,

proporcionando maior acumulo de acgulcares nos frutos.

Tabela 3. indice de iodo-amido, firmeza de polpa, solidos solGveis e acidez titulavel
dos frutos da selecdo avancada F2P101 em diferentes porta-enxertos no
municipio de S&o Joaquim, SC, na safra 2019/2020.

PR Firmeza Solidos Acidez Incidéncia
Indice de P L de
Porta-enxerto . de polpa Soluveis Titulavel .
amido (1 - 10) o v o gueimadura
(Ib) (°Brix) (%) de sol (%)
Maruba 7,46 a 19.28b 13,45Db 0,747b 295a
Maruba/M.9 7,02 a 21,07a 14,65a 0,969a 445a
Probabilidade 0,2139 0,0028 0,0115 0,0093 0,3852
CV (%) 55 1,4 2,2 6,1 34,7

Fonte: Do autor, 2020.

A firmeza de polpa, indice de iodo-amido, acidez titulavel, cor de fundo do fruto
e teor de sdlidos sollveis sdo os métodos mais utilizados para analisar o ponto de
maturacdo em macas. Esses atributos oferecem resultados confiaveis quando se trata
de maturacdo e ponto ideal de colheita para macas, tanto destinadas ao consumo
imediato quanto para o armazenamento (ARGENTA, 2002).

Uma das caracteristicas dos frutos, percebidas pelos consumidores, de
maneira negativa, € a ocorréncia de ‘polpa farinacea’, tendo como consequéncia dos
baixos niveis de firmeza de polpa, que, por sua vez, reduz 0 aspecto crocante e
suculento dos frutos (HARKER et al., 2002).
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De acordo com Argenta et al., (2015), a menor firmeza de polpa nos frutos de
maca, além de causar, menor aceitacao pelos consumidores, também faz com que o
escurecimento da polpa aconteca mais rapido, e que os frutos figuem mais vulneraveis
a incidéncia de podriddes e danos mecanicos. Rato et al., (2008), ao elaborarem
trabalhos com ameixas com diferentes porta-enxertos, também encontraram
diferencas para a firmeza de polpa dos frutos. De acordo com 0S mesmos autores, a
maior firmeza foi observada em macds provenientes de porta-enxertos que
proporcionavam teores de Ca*? (célcio) mais elevados nos frutos, uma vez que este
nutriente esta envolvido na manutencéo da integridade da parede celular.

Segundo Harker et al., (2008), uma das particularidades das caracteristicas de
preferéncia das macas, levadas em consideracdo pelos consumidores, esta
diretamente relacionada com o atributo de firmeza de polpa, apesar de que 0s niveis
de acidez titulavel e de solidos soluveis, da mesma forma, sejam significativos.

Porta-enxertos menos vigorosos proporcionam uma melhor interceptacao
luminosa, devido a melhor arquitetura da copa, 0 que pode otimizar a taxa
fotossintética e favorecer o acumulo de carboidratos nos frutos em funcédo da menor
demanda de fotoassimilados para o crescimento de ramos e folhas.

Em relacédo a percentagem de incidéncia de queimadura de sol nos frutos, nédo

houve diferenca entre porta-enxertos.

4. CONSIDERACOES FINAIS

O porta-enxerto Marubakaido proporciona maior producéo por planta. Contudo,
por permitir um maior adensamento nos pomares, o Marubakaido com filtro de M-9
apresenta maior produtividade, maior peso meédio de frutos, bem como maior
percentual de frutos de maiores calibres. Apresenta, também, elevada producao de
frutos com coloracéo vermelha acima de 75% na casca, com resultados superiores
em comparacao ao Marubakaido.

Os valores de firmeza de polpa, os teores de sélidos soluveis e a acidez titulavel
na colheita sdo mais elevados em frutos provenientes do porta-enxerto Marubakaido

com filtro de M-9 em comparacéo ao Marubakaido.
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